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Dr. ilerbert v, Meister t.

Am 2. Januar verschied in Sindlingen nach langem Leiden Dr. Herbert v. Meister, einer der Minuer, die durch
crfolgreiche Tatigkeit in leitender Stellung zur Entwicklung der deutschen Industrie wesentlich beigetragen haben.

Eine selbstgewihlte Zuriickhaltung, in Veranlagung und Neigung wurzelnd, hat ihn jedes nicht unbedingt er-
forderliche Hervortreten in die Offentlichkeit scheuen lassen. So ist sein Wirken in weiteren Kreisen weniger bekannt
geworden, als es’' nach Umfang und Inhalt- verdiente. Um so' tiefer aber empfand sein Arbeitsfeld, die Hochster
Farbwerke, das qegemrelche Wirken dieser fein empfindenden und innerlich vornelimen Natur.

Herbert v. Meister wurde am 26. Dezember 1866 in Frankfurt geboren. Das vor den Toren geiner VdLexut Wt
liegende Werk, zn-dessen Griindern und ersten Leitern sein Vater gehorte, lenkte soin Interesse frithzeitig der Chemie
zu. Die Studienzeit fithrte ihn nach Bonn und nach Dresden, wo ihn die feine Experimentier--und Apparaten- Kunqt
Walter Hempels besondérs anzog. Er promovierte dann zu Jena im Kiorrsehen Laboratorium und war dort noch
einige Zeit als Assistent tiatig. An der technischen Hochschule in Miinchen. widmete er sich im Laboratori um-von Gustav
Schulz noch weiter spezxell der Farbenchemie. So vorbereitet, den Blick auBlerdem erweitert durch éine lingere Welt-
reise, trat er im Jahre 1902 in die Hochster Farbwerke ein, um zuniichst. als Lernender in 'gewissenhaftér nnd sorg-
samer Arbeit sich mit den Betriében des Werkes bekannt zu machen. Hier Jerwuchs’ ilim daiin nach nnd nach sein
Arbeitsgebiet, die Leitung der orgambchcn Abteilung des Werkes, die er mit . voller Hingabe seiner. Pegsonlichkeit
15 Jahre lang ausbaute und verwaltete. Mit der selbstverstandiichen Pfhchterfullung, die er bei jedem Beamten vor-
aussetzto, erfillite er sein Amit, ein warmes, humanes Empfinden durchdrang seine Tatigkeit und schuf ihm die innere-
Befriedigung, deren seihe idealgerichtete Persdnlichkeit bedurfte, um glicklich zu werden.

So waren alle Bedingungen fiir eine lange Reihe weiterer erfolgreicher Schaffensjahre gegcben, als 1914 ein
herbes Geschick den Schatten einer schweren Erkrankung auf scinen Lebensweg warf und ihn zwang, der liebgewor-
denen Titigkeit vor der Zeit zu entsagen. Auch in dieser Leidenszeit fst er sich und seiner idealen Auffassung treu
geblieben, hat Kriegswunden und -schmerzen gemildert, wo es ihm nur méglich war, und die Geschicke des Vaterlandes
in guten und schweren Tagen mit voller Anteilnahme verfolgt.

So kann sein Ende, das ihn viel zu friih seinen Angehérigen und Mltarbeltegn entriB, das Band nicht losen, das
lunge Jahre segensrcicher Arbeit gekniipft haben. Am 5. Januar wurde er in Sindlingen zur letzten Ruhe bestattet,
sein Name bleibt mit der Geschichte der Farbwerke und der chemischen Industrie eng verbunden. - —n.
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